
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

RATAFIA  
 
 
 

Univers :  Alcools 
Région : Champagne 
Appellation : Ratafia 

Cépage : 40% Chardonnay 30 % Pinot Noir 30 % Pinot-Meunier  
T° de Service : T° Ambiante 

Le Bon Accord :  Desserts, Cocktail, Apéritif 
Alcools : 18% vol 

Format :  Bouteille 70 cl 
 

ELEVAGE : 

Le Ratafia de Champagne est l'assemblage de moûts de raisins (jus) 

mutés avec de la fine de Champagne. 

C’est une boisson alcoolisée naturellement sucrée. 

Nez : légèrement épicé, pruneaux. pain d’épices. 

Bouche : fruits confits, gelée de coings, note de Marc de 

Champagne. 

ACCORDS METS-VINS : 

Universellement apprécié, il se déguste très frais à l’apéritif mais 

accompagne aussi le foie gras, le melon, les fromages « pâte 

persillées », les desserts au chocolat. etc… Flatteur et convivial, il 

s’associe aussi dans les cocktails. 

 

 

 

 

 

 

 

Ce Ratafia propose des notes sucrées et épicées qui 
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